
Désinfec	on par rayonnement Ultra-violet (UV)  

 

Les micro-organismes présents dans l'air, comme les virus, les bactéries, les 
levures et les champignons, apparaissent en par�culier dans les zones très 
fréquentées, comme les aéroports, les cabinets médicaux, les hôpitaux et 
dans l'industrie. Ils menacent la santé des personnes, souillent les ma�ères 
premières et entrainent la putréfac�on les denrées alimentaires.  
Le rayonnement ultraviolet est un moyen pour réduire les germes en toute 
sécurité et d’ améliorer les condi�ons d'hygiène et de stockage. Pour réduire 
durablement le niveau de germes, l'air chargé en germes peut être déjà dé-
sinfecté dans les conduits d'alimenta�on.  
En par�culier le rayonnement ultraviolet de courte longueur d‘onde a une 
forte ac�on bactéricide. Il est absorbé par l‘ADN des micro-organismes et 
détruit efficacement et rapidement leur structure. De ce/e manière, les cel-
lules vivantes sont inac�vées. 
 

 Vous devez désinfecter l'air évacué ? 

 Vous devez désinfecter des surfaces ? 

 Vous devez désinfecter les denrées alimentaires de façon hygiénique ? 

 Vous devez maintenir l'air propre dans des lieux publics ? 
 
Découvrez leur mode de fonc�onnement ! 

Désinfec	on de l’Air et des Surfaces par 

Rayonnement Ultra-Violet (UV-C) 
 

Le rayonnement UV permet d'in-
ac�ver de nombreux virus et bac-
téries. Des systèmes sont mis en 
place pour le traitement de l'eau, 
mais également de l'air.  
 

ESCO Interna�onal peut vous 
aider pour la mise en place de 
systèmes de désinfec�on UV  
efficace de locaux, pièces et 
espaces clos, etc... 
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Désinfec	on UV 
C’est quoi ? Comment ça marche ?... 

 

Principe de fonc	onnement 
 

La désinfec�on UV est efficace à des longueurs d'onde de 200 à 300 nm.  
Le rayonnement UVC émis a une forte ac�on bactéricide. Il est absorbé par 
l'ADN, détruit sa structure et inac�ve les cellules vivantes. Ce/e réac�on en-
dommage le processus de reproduc�on des micro-organismes.  
 

 
   Spectre de 254 nm d'une lampe basse pression et spectre  
   de désac�va�on de cellules (e-coli suivant DIN 1031 par�e 10)  
 

Les microorganismes, tels que virus, bactéries, levures et champignons, sont 
éliminés en l'espace de quelques secondes grâce au rayonnement ultraviolet.  
Avec une intensité de rayonnement suffisante, la désinfec�on UV est une 
méthode efficace et écologique puisqu’elle ne nécessite pas l'ajout de 
produits chimiques. De plus, les micro-organismes ne peuvent pas dévelop-
per de résistance au rayonnement ultraviolet.  
 

La désinfec	on de l'air et des surfaces par  les UV est un procédé effi-

cace et économique... 

 

La désinfec�on de l’ air et des surfaces par ultraviolets (UV-C) est une solu-
�on innovante ! Elle présente le meilleur ra�o efficacité/coût du marché en 
ma�ère de désinfec�on.  Les systèmes de desinfec�on UV ont été ont été 
conçus et testés efficaces à 99,999% sur les bactéries et 99,99% sur les virus, 
y compris SARS-COV-2 (Covid-19). 

Contrairement à d'autres moyens 
de désinfec�on, il n'a pas encore 
été établi que les bactéries peu-
vent développer une résistance 
au rayonnement UV. Au con-
traire, de nombreux organismes 
pathogènes sont extrêmement 
sensibles à ce type de rayonne-
ment. C'est un avantage majeur 
de l'u�lisa�on de ce procédé.  
 
Un procédé cer�fié dont l’effi-
cacité est prouvée, y compris sur 
SARS-COV-2 (Covid-19) 
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Désinfec	on UV 

Une solu	on de désinfec	on par UV  ideal ... 

 

Domaines d'applica	on 

 
Les systèmes de désinfec�on UV sont u�lisés dans de nombreux secteurs 
d'ac�vité :  
 

 Pharmacies, hôpitaux, cabinets médicaux, dentaires, bloc opératoire,     
        ambulances, laboratoires d’analyse et de recherche 

 Crèches, écoles, can�nes, bureaux, hall d’a/ente, etc… 

 Cafés, Hôtels, Restaurants, Services accueil, espaces publics 

 Secteur du commerce : salons de coiffures, caisses, comptoirs, cabines   
        d'essayage, … 

 Secteur des transports : véhicules de loca�on, taxis, véhicules de  
        service, bus, avions, etc...  

 Zones très fréquentées, comme les aéroports, les cinémas, etc… 

 Salles de sport 

 Systèmes d'air condi�onné, clima�sa�on 

 Industrie agro-alimentaire, remplissage et emballage des denrées  
        alimentaires et des chaînes d'assemblage, opercules d'emballage 

 Ma�ères d'emballage de produits frais pâteux et liquides provenant  
        de la chaîne du froid (yaourt, fromage, lait) 

 Bandes pour le transport de viandes, poissons, fruits et legumes, oeufs 

 Surfaces de denrées alimentaires, comme les fruits, légumes, 
        fromage à pâte dure, etc... 
 

Applica	ons possibles de la 

mise en oeuvre de sys-

tèmes de désinfec	on UV 

La mise en place d'un système 
de désinfec�on de l'air dans 
un local ou un bureau dépend 
de l'u�lisa�on que l'on en fait. 
Il est également possible de 
combiner plusieurs des solu-
�ons proposées ci-dessous. 
Pour toute demande de ren-
seignements, ou afin de 
choisir une solu�on op�male 
adaptée à  votre problème. 
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Désinfec	on UV 

Les avantages... 

 

Vos avantages avec la désinfection UV-C  

 Procédé de Stérilisa�on sûre et fiable, longue durée de vie 

 Technologie de lampe performante : rendement op�misé du  
         rayonnement UVC de 254 nm (forte ac�on désinfectante) 

 Protec�on contre les germes et les agents pathogènes 

 Élimina�on très rapide des bactéries, virus et levures 

 Pas de problème de goût ou d’ odeur 

 Pas de forma�on de produits dérivés dangereux pour la santé  

 Pas d'ajout ou d’ emploi de produits chimiques 

 Procédé ne nécessitant quasiment pas d'entre�en, installa�on facile 

 Frais d'exploita�on réduits et Sécurité d'exploita�on maximale 

 Désinfec�on à sec et à froid 

 Efficience énergé�que 

 Seulement faible ac�on thermique sur les ma�ères d'emballage 

 Le faible encombrement permet une installa�on ultérieure aisée 
 

Nos produits standard UV-C (air et surface) 

. UVNOX 

. UVPROS 

. UVLITE 

. UVROOM 

. UVVENT 

. UVAIR 

. UVTOWER 

. UVSCAN 

. UVBOX 

Pour plus d'informa�on 
veuillez contacter  

 
ESCO Interna�onal Ltd  
Unit 8 Cae Ffwt Business Park, 
Glan Conwy,  LL28 5SP, UK 
 
Tel: +44 (0)1492 584140             
Email: info@escouk.com           
Web: www.escouk.com 
 
Registered in England & Wales No. 5423732   

VAT REG. No. 851 0807 43 

Le système idéal pour désinfec-
ter toutes les surfaces en par-
faite sécurité !  
 
Adapté aux professionnels de la 
santé, Cafés, Hôtels et Restau-
rants , commerces, transports, 
mari�me, etc.   
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